
СУПЫ / SOUPS
Суп дня (330 гр.)  .............................................................................  330
Soup of the day (330 gm) 

Классический суп из моллюсков (330 гр.)  ............................  330
Classic Seafood Chowder (330 gm) 

Суп Гуляш (330 гр.)  ........................................................................  330
Beef Goulash Soup (330 gm) 

Суп куриный с лапшой (330 гр.)  ................................................ 330
Chicken Soup with Noodles (330 gm) 

САЛАТЫ / SALADS
Салат «Le Roy» (175/120 гр.)  .....................................................  490

Микс салат с филе говядины на гриле и домашней заправкой
Le Roy Salad (175/120 gm) 
    Mixed salad with grilled beef fillet & home - made dressing

Салат «Кобб» (200/50 гр.)  ...........................................................  450
Хрустящие листья салата с беконом, яйцом, гренками, помидорами, 
курицей гриль, сыром Чеддер, свежим огурцом, луком,  
авокадо и заправкой на ваш вкус («Ранч» или «Блю-чиз»)

Cobb Salad (200/50 gm) 
    Crunchy salad leaves topped with bacon, eggs, croutons, diced tomatoes, 
    grilled chicken, cheddar cheese, fresh cucumbers, onions & avocado,served with 
    your choice of dressing (ranch or blue cheese)

Классический Цезарь (160/100 гр.)  ........................................  490
Салат из листьев Романо с соусом «Цезарь», гренками  
и тертым пармезаном, подается на ваш выбор с курицей или креветками

Classic Caesar Salad (160/100 gm) 
    Romaine lettuce tossed with creamy Caesar dressing,croutons & grated Parmesan
    cheese  served with your choice of char-griled chicken or prawns

Теплый салат с козьим сыром (230 гр.)  ................................  590
Козий сыр Шеврэ, поджаренный до хрустящей корочки, с листьями салата, 
красным луком и вялеными помидорами

Warm Goat Cheese Salad (230 gm) 
    Pistachio crusted goat cheese with mixed leaves ,red onion @ sun-dried tomatoes

Салат из рукколы
с тигровыми креветками (150/100 гр.)  .................................  520

Подается с малиновой заправкой по рецепту шеф-повара
Rocket Leaves Salad with Tiger Prawns (150/100 gm) 
    Served with home-made raspberry dressing

Крабовый салат «Луи» (210 гр.)  ...............................................  790
Мясо дальневосточного краба, подается с томатным конкасе, 
авокадо и традиционной заправкой «1000 островов»

Crab Louie Salad (210 gm) 
Kamchatka crab meat served with tomato concasse,  
avocado and traditional 1000 island dressing 

Азиатский салат с уткой (340 гр.) ............................................  450
Копченое филе утки, кенийская фасоль, ростки сои, перец болгарский, 
красный лук, кунжут. Подается с соусами чили, устричным, терияки и 
кунжутным маслом

Asian Duck Salad (340 gm) 
    Smoked duck fillet served with Thai beans, sweet red peppers, bean sprouts ,
    onions, sesame seeds & Sweet chilli, Oyster ,Teriyaki sauce

Салат Капрезе (250 гр.)  ...............................................................  420
Сыр моцарелла, свежие помидоры черри, подается с соусом «Песто»

Tomato Capresse Salad (250 gm) 
    Mozzarella cheese & fresh tomatoes served with Pesto sauce

Деревенский салат (240/50/20 гр.)  .........................................  380
Традиционный русский салат из свежих огурцов, редиса и помидоров, 
заправляется на ваш вкус подсолнечным маслом или сметаной

Country Salad (240/50/20 gm) 
Traditional Russian salad with fresh cucumbers, radish & tomatoes, 
served with a choice of sunflower oil or sour cream 

ЗАКУСКИ / STARTERS 
Карпаччо из говядины (130 гр.)  ...............................................  560

Филе из говядины «Prime», подается с трюфельным  
маслом, листьями рукколы, каперсами , пармезаном и опятами

Beef Carpaccio (130 gm)
Premium Angus beef served with rocket leaves mixed with truffle oil, Parmesan 
cheese ,capers & mushrooms

Крылышки Джамбо 
обычные/BBQ/острые (600/50/50 гр.)   ..................................  420

Крудите из моркови и сельдерея, подаются с соусом «Ранч»
Jumbo Wings: Regular/BBQ/Spicy (600/50/50 gm)

Served with carrots, celery & ranch dressing

Мясная нарезка домашнего приготовления (340 гр.) ......  480
Буженина, куриный рулет, ростбиф, сало

Meat platter  (340 gm)
Selection of home-made: ham, chicken roulade, roast beef, Russian salo

Обжаренные морские гребешки (200 гр.)  ............................  550
Подаются с ризотто, соусом «Чили» и «Крем-бальсамик»

Seared Sea Scallop (200 gm)
Served with risotto, chili sauce & balsamic glaze

Рыбный кейк (200/50 гр.) ............................................................  500
Рыбная котлета из филе сибаса и лосося, подается с  соусом тар-тар

Fish Cakes (200/50 gm)
Served with home-made tartar sauce

Карпаччо из лосося с гребешками (180 гр.)  ........................  460
Подается с рукколой, каперсами, долькой лимона и лимонной заправкой

Salmon Carpaccio with Scallop (180 gm)
Served with rocket leaves, capers & lemon dressing

«Русская закуска» под водку (340 гр.)  ..................................  420
Селедка царского посола, подается на ржаных тостах  
с квашеной капустой и соленьями

Russian appetizer for vodka (340 gm)
Russian herring served on toasted dark bread with Russian sauerkraut & pickles

Спаржа с вяленое уткой (160 гр.)  ...........................................  420
Подаётся с яйцом пашот и соусом «Бернез»

Grilled Asparagus with Smoked Duck (160 gm)
Served with poached egg & bearnaise sauce  

РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ /
FISH & SEAFOOD

Тигровые креветки гриль (200/75 гр.)  ...................................  580
Подаются с лимоном и соусом «Чили» 

Grilled Tiger Prawns (200/75 gm)
Served with lemon & chili sauce

Стейк из чилийского сибаса (120/70/70 гр.)  .......................  850
Подается со спаржей гриль и кокосовым соусом

Chilean Sea Bass Steak (120/70/70 gm)
Served with grilled asparagus & creamy coconut sauce

Лосось гриль (200/70/70 гр.)  .....................................................  750
Подается cо спаржей гриль и соусом на ваш выбор:  
«Café de Paris» или «Белое вино»

Seared Salmon Steak (200/70/70 gm)
Served with grilled asparagus & your choice of sauce: 
Café de Paris or White Wine

Филе пикши в кляре (200/120/70 гр.)  ....................................  520 
Подается с соусом Тартар из свежих огурцов

Battered Haddock (200/120/70 gm)
Served with handcut fries, fresh cucumber tartar sauce & sun-dried salsa 

Стейк из тунца Au Poivre (150/100/50 гр.)  ...........................  890 
Нежный тунец Блю-Фин, подается с рисовой лапшой и соусом «Порто»

Tuna Steak Au Poivre (150/100/50 gm)  
Fresh seasoned Bluefin tuna steak served with rice noodles & Porto sauce

ФИРМЕННЫЕ БЛЮДА /
SIGNATURE DISHES

Все стейки готовятся в специальной дровяной печи «Хоспер» и подаются 
с соусами на ваш выбор. Для всех стейков рекомендуемая Шеф-поваром 

степень прожарки «medium rare»
All our steaks are flamed in the Josper Grill to order & served with your choice 

of sauce. The chef’s recommended cooking level is medium rare

 
Кобэ стейк (200/400 гр.)  ................................................  1300/2200

Знаменитая японская мраморная говядина сорта  Вагиу.  
По желанию, вы можете приготовить его сами на камне «Блэк Рок»

Kobe Beef Steak (200/400 gm)
Thick ,juicy & full -flavored ,This most succulent cut of Wagyu beef is favorite 
among the chef’s as well as highly - refined meat -savvy customers, for your 
choice you can prepere this steak on the Black Rock stone

Виски стейк (400/30 гр.)  ...........................................................  1300
Стейк на кости сорта Ангус. Фламбируется 
у вашего стола с виски «Джек Дэниэлс»

Whiskey Steak (400/30 gm)
Bone -in Angus steak  flamed at your table with Jack Daniel’s® whiskey  

Стейк «Шатобриан»  (200/400 гр.)  ..............................  860/1500
USDA Prime. 120 дней зернового откорма. Оригинальный  
стейк из головной части вырезки

Chateaubriand (200/400 gm)
Prime Angus beef ,120 days grain fed . An extravagant &  
delicious cut  from the center of the tenderloin

Антрекот (350/90/30 гр.)  .............................................................  750
Сочный стейк из говядины зернового откорма.  
По желанию, вы можете приготовить его сами на камне «Блэк Рок»

Entrecôte (350/90/30 gm)
Traditional Frensh steak from grain fed Angus beef, for your choice  
you can prepare this steak on the Black Rock stone 

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА /
MAIN ENTREES

«Рибай Стейк» (400 гр.)  ............................................................  1300
Сочный стейк из толстого края мраморной говядины сорта Ангус

Ribeye Steak(400 gm)
16oz Angus cut grilled to perfection, served with roasted wine  
tomato & garlic cloves. Each bite is an escape in to soft, flavorful,  
marbled beef-mouthful of perfection

«Нью-Йорк Стрип Стейк» (400 гр.)  .......................................  1200
Сочный стейк из тонкого края говядины сорта Ангус 

New York Strip  (400 gm)
16oz Angus cut striploin grilled to perfection, served with  
roasted wine tomato & garlic cloves. The flavor profile, texture  
of the New York strip is perfect for those wanting to really taste  
the difference, its a texture, moisture, richness & flavor

«Филе Миньон» (250/60/50 гр.)  .............................................  1300
Стейк из центральной части вырезки, отличающийся особой  
сочностью и нежностью

Mignon Filet (250/60/50 gm)
9oz of our most tender cut ,seasoned & grilled to perfection,served with roasted 
wine tomato & garlic cloves. No need to wrap this steak in bacon, Filet Mignon 
is among the most tender & delicious cut available in our restaurant

Стейк «Даяна» (300 гр.)  ...............................................................  950
Классический американский стейк из хвостовой части вырезки,  
подается с традиционным соусом «Даяна»

Steak Diane (300 gm)
8oz of Classic American steak from the tail of tenderloin,  
served with traditional Diane sauce

Стейк «Торнедо» (400 гр.)  ........................................................  1100
Стейк из центральной части вырезки. Подается под шапкой из 
швейцарского сыра и грибами шитаки

Steak Turnedo (400 gm)
Chef’s favorite cut from the center of the tenderloin very delicious, juicy &  
tender. Served with shitake mushrooms, Swiss cheese & roast potatoes

Стейк «Haché» (200/120/50 гр.)  ................................................  550 
Рубленый стейк, подается с картофельным пюре и овощами гриль

Steak Haché (200/120/50 gm)
    Chopped steak served with mashed potatoes & grilled vegetables

«Порк Чоп» (330/120/50 гр.)  ......................................................  620
Свиная корейка на кости, подается с луком,  
карамелизованным в кленовом  сиропе

Pork Chop (330/120/50 gm) 
Grilled pork chop, served with maple caramelized onions

Каре австралийского ягненка (250/220/50 гр.)  .................  890
Ребрышки ягненка, подаются с запеченным  
картофелем и соусом «Красное вино»

Rack of Australian Lamb (250/220/50 gm)
9oz of extra thick lambchops rubbed with olive oil & rosemary  
grilled to perfection, served with baked potatoes & red wine sauce

Цыпленок гриль (390/90/50 гр.)  ...............................................  690
Цыпленок гриль зернового откорма, подается с соусом  
на ваш выбор: «Карри» или «Сметанно-чесночным»

Grilled Chicken (390/90/50 gm)
Grain - fed grilled chicken served with your choice of curry  
or creamy garlic sauce

Обращаем Ваше внимание, что в меню указан вес сырого мяса, а вес готового 
блюда зависит от степени его прожарки / 

Attention :The weight indicates on the menu represents the raw weight of the 
meat .The actual weight depends on how it is cooked .

Принимаем заказы на банкеты и фуршеты 
Тел.: +7(495) 594-16-06

To arrange catering events & take away 
Please call : +7 (495) 594-16-06 & ask for manager 

Уважаемые господа контрольное меню находится в уголке потребителя
Все цены указанны в рублях с учетом ндс / 

All prices are in Russian rubles(rub), including VAT

Пн. – Пт. с 12:00 до 17:00 – 15% скидка на основное меню / 
Mon - Fri 12:00 to 17:00 - 15% discount on main menu

Пн. – Пт. с 12:00 до 17:00 – 15% скидка на основное меню / 
Mon - Fri 12:00 to 17:00 - 15% discount on main menu

Пн. – Пт. с 12:00 до 17:00 – 15% скидка на основное меню / 
Mon - Fri 12:00 to 17:00 - 15% discount on main menu



Конфи из утиной ножки  (150/150/70 гр.) .............................. 680
Подается с апельсиновым ризотто

Barney’s Confit of Duck (150/150/70 gm)
Served with risotto & orange glaze

Медальоны из свиной вырезки  (170/150/70 гр.) ............... 650
Подаются с трюфельным пюре и соусом «Красное вино»

Pork Medallions (170/150/70 gm)
    Served with creamy mashed potato with truffle oil & red wine sauce

Бургер «Le Roy» (400/120/50 гр.)  .............................................  590
Приготовлен из 100% говядины Ангус, подается на булке с кунжутом, 
салатом, помидором, луком, маринованным огурцом, картошкой фри
Добавки на ваш выбор: сыр «Чеддер»,  
хрустящий бекон, «Блю-чиз», луковый джем

Le Roy Burger (400/120/50 gm)
9oz burger made of 100% Angus beef, served on a sesame-seed bun with 
lettuce, tomatoes, onions & pickles, with hand cut  fries on the side.
Served with  your choice of toppings: chedder cheese,  
crispy bacon, Blue cheese,home-made onion relish

Чураско (550/70 гр.)  .....................................................................  750
Крупно нарезанные куски говядины на шампуре, приготовленные на углях. 
После приготовления посыпаются крупной солью и перцем

Churasko (550/70 gm) 
Large pieces of prime beef is placed on skewers & cooked over an open fire 
directly & when it’s ready sprinkled with sea salt & pepper.

Стейк «Фахитас» (220/200 гр.)  ..................................................  690
Стейк из тонкого края обжаренный на гриле с овощами, подается с 
соусом «Сальса», сметаной, тертым сыром и лепешками Тортильяс

Steak Fajitas (220/200 gm)
Strips of skirt steak ,served sizzling hot with grilled onions & bell peppers 
,salsa, sour cream & Tortillas

ГАРНИРЫ / SIDE DISHES
Картофельный гратан (160 гр.)  ................................................  120 
Au Gratin Potatoes (160 gm) 
Стручковая фасоль (150 гр.)  .....................................................  180 
Geen Beans (150 gm)
Запеченный картофель (120 гр.)  .............................................  100 
Roast Potatoes (120 gm)
Картофельное пюре (130 гр.)  ....................................................  120 
Creamy Mashed Potatoes (130 gm)
Спаржа гриль (150 гр.)  ................................................................  380 
Grilled Asparagus (150 gm)
Шпинат в сливочном соусе (100 гр.) ......................................... 280 
Creamed Spinach (100 gm)
Картофель фри (100)  ....................................................................  120 
Hand Cut Fries (100gm)
Тушеная капуста с беконом (150 гр.) .....................................  120 
Sauerkraut with Bacon (150 gm)
Овощи гриль (200 гр.)  ..................................................................  180 
Grilled Veggies (200 gm)
Кукуруза гриль (100 гр.)  ..............................................................  140 
Corn from the Grill (100 gm)
Грибы гриль (100 гр.)  ....................................................................  180 
Grilled mushrooms (100 gm) 

Шитаки шампиньоны жареные на гриле

ПАСТА И ЕЩЕ... / PASTA & MORE 
Фетучини с лососем (370 гр.)  ....................................................  480

Подается с соусом из водки и шпината
Fettuccine with Salmon (370 gm)

Served with a vodka & spinach creamy sauce

Спагетти с куриной грудкой (350 гр.)  ....................................  450
Подается с соусом на ваш выбор: «Песто», сливочный, томатный

Spaghetti with Grilled Chicken (350 gm)
Served with your choice of sauces: pesto, cream, tomato

Рис пилау (200/50, 300/50 гр.)  .........................................  380/420
Рис обжаренный на воке со специями, подается на выбор:  
с овощами или  с  креветками 

Pilaf Rice (200/50, 300/50 gm) 
Stir-fried rice served with vegetables or prawns

Сингапурская лапша обжаренная  
на воке с говядиной и овощами (250/100 гр.)  ...................  590

Перец болгарский, красный лук, кунжут, имбирь, перец Чили,  
зеленый горох, подается с соусом «Чили» и азиатской заправкой

Singapore Noodles (250/100 gm.)
Rice noodles stir-fried with prime beef ,bell peppers, red onions,  
sesame seeds, ginger, chili & asian sauce

Овощи на воке (200/100 гр.) ....................................................... 480
Овощи жареные на воке (ростки сои, бамбук, грибы, спаржа, кукуруза) 
подается на выбор с говядиной  или с креветками

Stir-fried Vegetables  (200/100 gm)
    Stir-fried vegetables (bean sprouts, mushrooms, asparagus, corn) served 
    with your choice of  prime beef or prawns 

СОУС И МАСЛО /
EXTRA SAUCES & BUTTER

Соус перечный (50 гр.)  ...................................................................  60 
Soft Green Peppercorn Sauce (50 gm)
Соус «Песто» (50 гр.)  .......................................................................  60 
Pesto Sauce (50 gm)
Соус «Беарнез» (50 гр.)  ..................................................................  60 
Bearnaise Sauce (50 gm)
Соус блю-чиз (50 гр.)  ......................................................................  60 
Blue Cheese Sauce (50 gm)
Соус из красного вина и лука шалот (50 гр.)  ........................  60 
Red Wine & Shallot Sauce (50 gm)
Кисло-сладкий соус (50 гр.)  .........................................................  60 
Sweet Chilli Sauce (50 gm)
Масло для стейка «Café de Paris» (40 гр.)  ..............................  60 
Café de Paris  Steak Butter (40 gm)
«Чимичури» (50 гр.)  .........................................................................  60 
Chimichurri Sauce (50 gm)

ДЕСЕРТЫ / DESSERTS
Сырная тарелка (250 гр.)  ............................................................  480

Ассорти сыров подается с джемом и фруктами
Cheese Platter (250 gm)

 Assorted cheese served with fruit & jam

Нью-Йорк чизкейк (150 гр.)  .......................................................  360
Подается с карамельным соусом 

New York Cheesecake (150 gm)
Served with caramel sauce

Теплый домашний яблочный пирог (150/50 гр.) .................. 360
Подается с ванильным мороженым

Warm Homemade Apple Pie (150/50 gm)
Served with vanilla ice cream

Шоколадный Брауни (150/50 гр.)  ............................................  360
Подается с мороженым на выбор: клубничным, шоколадным, ванильным

Hot Fudge Brownie (150/50 gm)
Served with your choice of ice cream :strawberry, chocolate or vanilla

Ягодный Мильфей (220 гр.)  ........................................................ 420 
Raspberry Mille-Feuille (220 gm)

Тирамису (250 гр.)  .........................................................................  420 
Tiramisu (250 gm)

Крем-брюле (130 гр.)  ....................................................................  360 
Crème Brûlée (130 gm)

A rich custard based dessert topped with a contrasting layer  
of hard caramel

Блинчики фламбе с ягодами (150/50/20 гр.)  ......................  390
Фламбируется официантом у вашего стола

Crepe Suzette with Berries (150/50/20 gm)
Flamed at your table by the waiter

Мороженое в ассортименте (50 гр.)  .......................................  150
Подается на выбор: клубничное, ванильное, шоколадное

Assorted Ice Cream (50 gm. per scoop)
For your choice : strawberry, vanilla, chocolate
 

    

Пн. – Пт. с 12:00 до 17:00 – 15% скидка на основное меню / 
Mon - Fri 12:00 to 17:00 - 15% discount on main menu

Пн. – Пт. с 12:00 до 17:00 – 15% скидка на основное меню / 
Mon - Fri 12:00 to 17:00 - 15% discount on main menu

Уважаемые господа контрольное меню находится в уголке потребителя
Все цены указанны в рублях с учетом ндс / 

All prices are in Russian rubles(rub), including VAT

Принимаем заказы на банкеты и фуршеты 
Тел.: +7(495) 594-16-06

To arrange catering events & take away 
Please call : +7 (495) 594-16-06 & ask for manager 


